
PLATOS

MENU

1 Gazpacho de frutos rojos con boquerón en vinagre y 
cremoso aguacate. 
2 Ensaladilla de magret de pato en confit y mayonesa 
de hoisin.
3 Mas que brava baby con alioli.
4 Bao de papada ibérica Pekín.
5 Buñuelo cremoso de bacalao con alioli de ajo asado.
66 Mini coca de pulpo braseado.
7 Pollo tikka masala.
8 Entraña de ternera a la brasa con salsa chimichurri.
9 Carrilleras al aroma de cacao.
10 Albóndigas maceradas en salsa.
11 Pulled pork baja temperatura con mayonesa cítrica , 
cheddar cebolla encurtida y cremoso aguacate.
1212 Merluza brasa con salsa azafrán y alcachofa lacada 
en soja y miel.
13 Choco de sepia con emulsión de soja y picadillo de 
avellana.
14 Atun escabechado a la brasa con ajo blanco de 
coco.
15 Croquetas de mijo con cremoso de aguacate.
1616 Espárrago blanco confitado y a la brasa con 
bechamel de coco y cristal de naranja.
17 Arroz meloso de magret de pato ,boletus y foie. (Min 
2 pax) suplet 2€ por pax.
18 Arroz meloso sepia , ajo tierno y alcachofas ( Min 2 
pax) suple 2€ por pax

1  Chessecake de Dulce de leche.
2 Mini coulant con salsa de vainilla 
y petazetas de chocolate.
3 Manzana brava

Incluye:  

1 Pan / 1 alioli / 1 bol cherrys
Café  / infusión Café  / infusión 

(Elegir 3 por pers.)

POSTRES(Elegir 1 por pers.)
Una hora de 
parking gratuita.

MARTES A
JUEVES
NO FESTIVOS

16,95€


